Comment bien choisir votre couteau steak ? —@ / .
Tout est dans la lame ! fd'/Z l[ de
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Couteau collection Jean Dubost Bistronomie®, a lame large et lisse, trés
tranchante, en acier inoxydable et au manche en bois d'olivier. Il conviendra
pour la découpe de la plupart des types de viandes (PVC : 30,30€ le couteau
ou 276€ le coffret cadeau de 6 couteaux).
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Couteau steak Jean Dubost Laguiole, ici celui de la collection Sense® dont
le manche est congu en déchets de plastiques collectés et recyclés en France,
qui posséde une lame micro-dentée en acier inoxydable de 1,2 mm. Sa
dentelure particuliere permettra de couper la viande avec une grande facilité
sans la déchirer. Ce couteau sera trés efficace pour la découpe des viandes
épaisses a la texture fibreuse (PVC: 15,30€ le couteau steak Jean Dubost
Laguiole Sense® Floral ou Black Edition).

PVC : 96€ le bloc en bois de 6

Enfin, le nouveau couteau grill Jean Dubost posséde une lame avec une fine couteaux steak Jean Dubost
microdenture en acier inoxydable de 1,2 mm. Cette microdenture combine LagL'“OIe Sense® Floral ou Black
les avantages des deux couteaux précédents, en offrant une découpe nette Edition®

et précise tout en mordant Iégerement sur la viande.

PVC : 11,50€ le couteau, 69€ les 6 couteaux grill Jean Dubost Sense® Black Edition ou Floral, manche en plastiques recyclés.
PVC : 10€ le couteau ou 60€ les 6 couteaux grill Jean Dubost Tradition, manche en chéne PEFC.

PVC : 9.50€ le couteau ou 57€ les 6 couteaux grill Jean Dubost Tradition, manche en bois d'olivier.

PVC : 7€ le couteau ou 42€ les 6 couteaux grill Jean Dubost Les Couteaux a la Francaise®, manche en hétre.

100% congus et fabriqués en France

Focus sur les nouveaux couteaux grill Jean Dubost
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A vous de choisir celui qui conviendra le mieux a la dégustation de votre type de viande préférée ! > eons q
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