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Le chalumeau
Alimenté au butane, l’appareil
flambe une crêpe Suzette,
caramélise une crème ou gratine
un plat. Un drôle de briquet bien
pratique pour plumer les volailles.

de cuisine
On dirait un pistolet. La gâchette déclenche

une étincelle qui. par un mécanisme
piézoélectrique, enflamme le gaz sortant

du réservoir. II faut acheter au prcalable une
bonbonne de butane liquide en grande surface,
quincaillerie ou sur Internet. Le réservoir se
remplit via une valve située sous le socle du
chalumeau. II suffit d’appuyer une quinzaine de
secondes pour recharger l’apparcil. Un dispositif
de sécurité (tige à tirer, vis à tourner) limite les
risques de déclenchement involontaire. Certains
modèles de chalumeau permettent de régler
l'orientation de la flanime et sa taille à l'aide d'une
molette latérale. Les modèles grand public ont des
capacités de recharge de 12 à 50 ml de gaz, ce qui
permet 30 min à 1 h d’utilisation continue.

Puissant
Référence incontestée du gaz,
Campingaz a toute sa place
en cuisine, et pas seulement
dans une caravane. C’est
carrément une lampe à souder
que cette marque française met
à notre disposition à la fois
pour les travaux domestiques
et les opérations de dorages
gastronomiques sophistiqués.
Sa flamme atteint les 1800 °C.
La tête se visse sur une mini
bonbonne de butane (C206). Son
autonomie est de 1 h40. Le
brûleur en laiton et la prise en
main facile permettent aussi d’utiliser l’engin tête en bas.

Soudogaz. Débit de gaz réglable, cloche en acier avec base
à visser en plastique facile à installer. Poids 500 g, 30 €.
Campingaz.

Quel modèle choisir

Tout métal
Ciselé dans l’acier et Paluminium, façon
industrielle, ce modèle a l’avantage d’être
compact, avec un socle amovible facile à
ranger. Sa capacité de 36 ml assure une
autonomie de 45 min en continu. II produit
une flamme relativement puissante, un vrai
plus lorsqu’il s’agit de dorer rapidement une
meringue glacée. Posé sur son socle, il libère
au moins une main, ce qui permet defaire
tourner le plat face à la flamme. Doté d’une
sécurité enfant, il est fourni avec un mode
d’emploi, ce qui n’est pas toujours le cas.

F46250. 13 x 7 x 16,5 cm, 60 C. Mastrad.

Bricoleur
Cet outil s’avère aussi utile en cuisine que
pour le bricolage, dont il emprunte les
codes esthétiques. II faut commencer par
ouvrir l’amenée d’air en plaçant l’interrupteur
poussoir sur “on”. Puis appuyer sur le
bouton d’allumage latéral pourdéclencher
la flamme dont la taille augmente ou réduit
en tournant l'ouverture d’amenée d’air.
Leifheit est une marque allemande fondée
en 1959, d’abord spécialisée dans les balais

poursols avantde
se diversifier
dans les articles
de cuisine. Ce
chalumeau est
garanti 5 ans.

ProLine 03084.
L 15,1 x P 7,3 x
H 22,5 cm, 22 €.
Leifheit.

?

Précis
C’est un classique du genre utilisé aussi
bien par les particuliers que par les chefs
étoilés. Cerise sur le gâteau, la fabrication
de ce chalumeau est française. Pratique
et design, l’ustensile se démarque par
la précision de sa flamme, dont l’intensité
s’ajustefinement. Idéal pour réussir des
pièces montées ou autres opérations
culinaires délicates et pointues. Chouchou
de la cuisine, cet ustensile de pro aux
multiples atouts passe au lave-vaisselle.

N3924. Inox, ABS, bouton de blocage
de la flamme. Socle amovible. 12,5 x
7 x 17 cm, 36 €. Louis Tellier Cobel & Cie.
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